
MGALLERY. STORIES THAT STAY.

Réveillon de Noël
Amuse-bouche 

Beetroot tartlet with pear, sour cream and caviar
Ταρτάκι παντζάρι με αχλάδι, sour cream και χαβιάρι

First course
Smoked tuna tartare, grapefruit foam, avocado, creamy leche de tigre

Τάρταρ καπνιστού τόνου, αφρός γκρέιπφρουτ, αβοκάντο, leche de tigre

Second course
Fine parmesan ravioli, grated white truffle, sage butter brocoletti

Ραβιόλια παρμεζάνας, τριμμένη λευκή τρούφα, baby μπρόκολο με φασκόμηλο

Third course
Roasted langoustine, pumpkin cream, cep mushrooms and béarnaise sauce 
Ψητή καραβίδα, κρέμα κολοκύθας, μανιτάρια cep και σάλτσα μπεαρνέζ

Sorbet 
Green apple & ginger 

Πρασινο μήλο και τζίντζερ

Main course
Turkey with pecan and apricot stuffing, chipolata sausages wrapped in bacon, 

sweet potato, parsnips and cranberry sauce 
Γαλοπούλα με γέμιση πεκάν και βερίκοκο, λουκάνικα chipolata τυλιγμένο σε μπέικον, 

γλυκοπατάτα, παστινάκι και σάλτσα cranberry

Dessert
White chocolate sphere with vanilla cream and raspberry compote 

Σφαίρα λευκής σοκολάτας με κρέμα βανίλιας και μαρμελάδα βατόμουρο

180 €

It is Christmas in the heart 
that puts Christmas in the air Price per person. The price includes a welcome glass of champagne and a bottle of 

wine per two persons from the list of selected restaurant labels. 
Χρέωση κατ’ άτομο. H τιμή περιλαμβάνει ένα ποτήρι σαμπάνια καλωσορίσματος και 
μία φιάλη κρασί ανά δύο άτομα από τη λιστα επιλεγμένων ετικετών του εστιατορίου.


